
 

 

HINWEIS: 

Für starke Allergien (Zöliakie, Histaminintoleranz, etc.) können wir keine Verantwortung übernehmen. 

Wir können die 14 Hauptallergene beachten aber auch nicht komplett ausschliessen, da wir vor Ort keine Reinküche haben. 

Daher können wir vor allem bei starken Allergikern eine Kreuzkontamination nicht ausschliessen. 

 

 

 

Frühlingsmenü 

 

Amuse-Bouche 

Kleiner herzlicher Willkommensgruss aus der Küche 
Gluten 

 

*** 

Vorspeise 

Spargeln / Erdbeeren / Mozzarellaperlen 
Sulfite, Milchprodukte, Hartschalenobst 

 

*** 

Hauptgang 

Perlhuhnbrust / Balsamicojus / Süsskartoffelstampf / Frühlingsgemüse 

Sulfite, Milchprodukte 

 

Vegetarischer Hauptgang 

Linsentaler / Gemüsejus / Süsskartoffelstampf / Frühlingsgemüse 

Milchprodukte 

 

*** 

Dessert 

Erdbeer-Rhabarber / Crumbel / Fior di Latte Glace 
Gluten, Milchprodukte 


